Bernard CARRE!, Hervé JUIN2, Dalila FEUILLET?, Marc PROVOT3, Sébastien DARROZES*, Claire LAUNAYS, Thierry
DEMARQUETS, Sébastien CUVELIER?, Olivier ROBERT*¢. *Coordinateur.

1Unité de Recherches Avicoles, INRA, 37380 Nouzilly, 2EASM, INRA, 17700 Surgéres, 3Laboragro, INZO°, 77871 Montereau
cedex, 4Laboratoire, INZO°, 02400 Chierry, 5Direction Scientifique et Technique, INZO°, 02400 Chierry, ¢Bioplante - Florimond
Desprez, 59242 Cappelle en Pévéle, 'Bioplante - Serasem, 59930 La Chapelle d'Armentiéres

La production de volailles de chair en Europe, avec un tonnage annuel d’environ 15 millions de tonnes, représente une
consommation potentielle d’environ 15 millions de tonnes de blé, soit environ 30% du blé destiné a la consommation animale
européenne, ou 12% de la production totale européenne. Pour I'alimentation animale, le principal critére de qualité du blé est sa
valeur énergétique utilisable par I'animal. La présente étude s’intéresse a I'évaluation des criteres physico-chimiques du blé qui
affectent sa valeur énergétique chez le poulet de chair. Dans cette étude, il est aussi question de l'interaction entre qualité et colt
de production a travers I'évaluation de I'effet du mode cultural sur la valeur énergétique du blé.

Effets du mode cultural et de I’origine génétique des blés
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*% | MS *VISCOSIte Utile Réelle (mL/g MS)  *Energie métabolisable (Kcal/kg MS)
du blé chez le poulet de 3 semaines
P P P P
Lignée de blé (6-34) 0,0018 0,0001 0,0001 0,0001
Mode cultural 0,0001 0,0022 NS 0,0354

**NT : non traité; TFLO : traité avec apport d'azote a la floraison

Prédiction de la valeur énergétique (EMAnN) des blés
chez le poulet de chair par les critéres physico-chimiques du blé
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